Mittelzehrer

gut: Lauch, « Frihe Karotten: 80 — 90 Tage von der Aussaat zur Ernte

Knoblauch, « Mittelfriihe Karotten: 100 — 120 Tage von der Aussaat zur Ernte
angebaute Karotten Tomaten, « Mittelspate Karotten: 120 — 140 Tage von der Aussaat zur Ernte
Sorten fir: (Daucus carota) Rote Bete, » Spate Karotten und Lagerméhren: 140 — 190 Tage von der

Berlicum

Blance de
Vosges

¥y Lunar White

Muscade

Purple Dragon

Purple Sun

© by Franz - LieSoftsystem

! Aussaat zur Ernte
schlecht: Pfefferminze, Dill verbessert den Geschmack von Méhren, Rosmarin, Salbei,

Haferwurz. Zwiebel schiitzen Karotten gegen die Mohrenfliege Dill fordert
Keimfahigkeit und halt Schadlinge fern - Schnittlauch schiitzt vor
Grauschimmel - M6hren niemals nebeneinander setzten (2
Reihen), Karotten nach Lauch oder Zwiebel setzten gedeihen sie
am besten - M6hren und leichte Froste sind kein Problem. Méhren
nur alle 6 Jahre an derselben Stelle anbauen. Wachst gut mit
Mais, Tomaten, Zwiebeln, Kopfsalat und Kartoffeln.

Sortenbeschreibung

Korallenrote Méhre. Die Farbe ist sehr ungewodhnlich, variiert von hellrot iber rosa bis hin zu tief rot. Fur die
Frihaussaat ab Februar im Frihbeet, Keimtemperatur 8-14°C, Keimdauer 4-14 Tage Diese Farbe vertieft sich
beim kochen. Sie kdnnen diese Méhre verwenden flr ein spate Frihling oder ein frihe Sommer Zucht. Die
herrlich schmeckende und sehr suy schmeckende Méhre sind lecker knusprig. Diese Mohre kann gut gegen kaltes
Wetter aber nicht gegen Frost

Das sind ja genau die Méhren, die Oma immer angebaut hat! Die mit kraftigem Geschmack. Saftig, schmackhaft
und wiurzig. Die Méhren sind gut lagerfahig, was friher sehr wichtig war,

WeilRe Méhre, an den Schultern verdickt, nach unten hin schmaler werdend. Blanche de Vosges Méhren haben
eine typische dreieckige Form. Es ist eine alte Sorte, bereits im 19. Jahrhundert bekannt. Die Wurzel am besten
jung ernten, dann sind sie noch zart und saftig, spater geerntete Mohren lassen sich gut einlagern. Selbst
eingelagerte Mohren bleiben lange schmackhaft.

Fir ein frihe und durchlaufende Ernte. Die Mohren sind dick, relativ kurz und keilférmig und haben ein sehr siif3es,
feines Karottenaroma. Lange 25 cm. Aussaat ab Februar im Friihbeet, bis August im Freiland mdglich

Produziert sehr lange (bis 30 cm) konische M&hren mit einer tief orangeroten Farbe. Méhren sind lecker, gesund
und kalorienarm. Ist eine spate Sorte - Herbskdnig, die besonders zur Aufbewahrung und fiir Salate, Séafte und
Konfitliren bestimmt ist.

Mitte Februar bis Ende Juni

Sorte aus dem Osten Europas/Japan

Hervorragend zum Entsaften. Bis zur Ernte 75 Tage - Sehr siss - M6éhre mit meist zylindrischen, mittellangen und
mittelschlanken Wurzeln und sehr glatter Haut. Auenfarbe leuchtend orange, innen tief dunkelorange, geringe
Grinkopfigkeit. Auffallend helles, mittelfestes Laub, 10% Schosser, hoher Ertrag bei guter StiRe. Besténdig gegen
niedrige Temperaturen.

Spate Sorte. Orangerote Wurzel, 22-24 cm lang. Ohne Xylem ("holziges Herz") ist das eigentlich, und macht es
groRartig fiir die Zubereitung aller Arten von Gerichten, weil es nicht holziges ist. GroRartiger Geschmack, sehr
sufle Sorte,

ab Feb. im Friihbeet, ab Apr. bis Aug. ins Freiland. Alte Sorte. Cremeweif3e Mohre. Ganz schmales Herz. Diese
alte Sorte durfte direkt aus unserer heimischen wilden Méhre entstanden sein. Fur Frihlings- und Sommeraussaat
geeignet. Reifezeit: ca. 65 Tage. Sie kdnnen bis zu 30cm lang werden, aber man sollte Sie schon in einem
friherem Stadium ernten, dann sind sie super st und sehr zart. Herrlich milden Geschmack. Die sogenannten
"griinen Schultern" die oft beschrieben werden, sind einfach nur die Teile, die nicht von der Erde bedeckt und
somit dem Licht ausgesetzt sind. Werden die Mohren so angehaufelt, dass die nicht heraus schauen, bleiben sie
vollstédndig weil.

Sehr selten - Eine kostliche, nordafrikanische Karotte mit auergewdhnlichem Geschmack und knackiger Textur.

Die Méhren werden grof, sie haben einen dicken, gelben Kern. Sie schmecken aromatisch und sif und sind auch
ausgewachsen ganz zart. Die Sorte reift trotz der GréRRe sehr friih, eine der friihesten Sorten.

Aussaat: Ende Marz bis Mai ins Freiland. Saattiefe 2 cm - Keimdauer 14-21 Tage - Ernte Juli bis November - 15-20
cm langen Mohren sind saftig und wohlschmeckend. Sie enthalt wertvolle Nahrstoffe und ertrégt Trockenheit, Hitze
und Wurzelkonkurrenz durch Unkraut sehr gut. Gibt's nirgendwo, auRer im eigenen Anbaul! Die tolle AuBenfarbe
der Wurzeln macht sich sehr dekorativ

Die Sorte schmeckt etwas stiBer und wirziger als die GroRkampfkarotten aus dem Supermarkt.

Die Karotte "Purple Sun’ ist eine Neuziichtung der Sorte Purple Haze und hat einen noch dunkleren tieferen Violett-

Ton. Manche Wurzeln sind auch innen hell. Die M6hren haben ein gutes, siiRes Aroma und eignen sich flr den
rohen und gekochten Verzehr. Zusatzlich enthalt diese Sorte viele gesunde Anthocyane.
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Sorten - Name

Sortenbeschreibung
Alte Méhrensorte aus Spanien. Die Méhren werden kraftig magentafarben mit weilem Herz.

v Rpja De Von der Form her langlich schmal, stumpf bis spitz zulaufend. In nur 80 Tagen reifen die MGhren
i Vinagre auch zum Einlegen (wie Essiggurken) geeignet.
Roter Riese Riesig werdende Méhre mit einem Durchmesser von gut 6cm! Wurzeln haben eine sattorange Farbe und sind
kegelférmig. Es ist eine Lagermohre, die nicht ganz so viel Saft enthalt, dafiir aber gut schmeckt.
Rouae San Mit 120 — 140 Tagen von Aussaat bis zur Ernte eine mittelfriihe Sorte zweifarbige Mohre , alte, franzdsische Sorte
9 g aus dem Jahr 1897. Ubersetzt heift die Sorte ,Blutrot". Halt Temperaturen bis minus 18 Grad aus Keimtemperatur:
10 — 18 Grad - Keimdauer: 14 — 40 Tage - Aussaattermin: Marz-Anfang Juni. Méhren brauchen sehr lang, im
Schnitt 21-27 Tage.
¥ ﬂ Schwarze sehr alte Sorte, die reich an Antioxidatien ist. Eine wunderschéne in Europa aussterbende Erbstlicksorte-
SR . Zweijahrig. Diese schwarze Mohre ist etwas Besonderes. Nach ca11 Tagen die ersten Keimlinge beim Samentest.
e Spanische Die Méhre ,Spanish Black® ist auRen schwarz, aber nicht durchgefarbt. Das Innere ist gelb-orange. Sie hat ein sehr

intensives Karotten-/Mohrenaroma.
Perfekt geeignet, um seine eigenen Samen zu ernten.

15 verschiedene Sorten!
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